
Serie verde € 35 (€ 63 × 2)
Serie blu € 60 (€ 110 × 2)
Serie rossa € 100 (€ 180 × 2)
Serie oro € 150 (€ 270 × 2)

Sconto del 10%  
per acquisti multipli  
(es. 1 corso + 1 degustazione  
oppure 2 degustazioni)

I corsi e le serate si svolgono dalle 19.30 alle 21.30 
presso L’Enoluogo di Civiltà del bere 
viale Andrea Doria 24, Milano 
enoluogo@civiltadelbere.com / 02.76.11.03.03

I corsi e le serate contrassegnate con il simbolo “V”  
si svolgono con il metodo Vinology e danno crediti  
per il diploma Vinology Academy.

Scopri di più sugli incontri 

Tra Nebbiolo e rarità: Valle d’Aosta  
e Piemonte

  7 ottobre 2025DEGUSTAZIONE

Gli stili del nord-est: Veneto  
e Trentino-Alto Adige

  14 ottobre 2025

Dentro al mito: la Borgogna

  28 ottobre 2025

Tempranillo e i suoi fratelli: la Spagna

  2 dicembre 2025DEGUSTAZIONE

Abbinamenti: teoria e pratica in tre lezioni

  4 · 11 · 18 novembre 2025 

Le basi: corso di degustazione  
in tre tappe

  16 · 23 · 30 settembre 2025CORSO

Piccoli grandi produttori di Champagne
  25 novembre 2025DEGUSTAZIONE

CORSI e DEGUSTAZIONI 
Calendario 2025/2026

Leggende italiane: Sassicaia  
e San Leonardo

20 gennaio 2026  

Il fascino delle vecchie vigne
17 febbraio 2026  DEGUSTAZIONE

L’influenza del mare e del galestro:  
Liguria e Toscana

27 gennaio 2026  DEGUSTAZIONE

Il profumo del Mediterraneo:  
Sicilia e Sardegna

10 febbraio 2026  

Non solo (ma anche) Riesling:  
Austria e Germania 

24 febbraio 2026  DEGUSTAZIONE

La leggenda degli Châteaux: Bordeaux

3 febbraio 2026  DEGUSTAZIONE

I vini per Natale
  9 dicembre 2025DEGUSTAZIONE

DEGUSTAZIONE

DEGUSTAZIONE

DEGUSTAZIONE

CORSO

DEGUSTAZIONE


