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Ruffino 
L’anima eterogenea del territorio

Se il Chianti Classico continua a rimanere il cuore storico, 
produttivo e strategico, Ru�  no ha da sempre nel suo Dna la 
voglia di confrontarsi con nuove s� de. Del resto la valorizza-
zione dei rossi di fascia più alta, espressione della sua storia 
e del territorio toscano, è lì a dimostrarlo. L’azienda di Pon-
tassieve, infatti, vanta oggi un portfolio capace di esprimere 
la grande qualità ed eterogeneità della Toscana con tenute e 
vigneti delle più grandi dimensioni come Chianti Classico, 
Brunello di Montalcino e Supertuscan.
Inoltre, va sottolineato come oltre il 50% dei vigneti di pro-
prietà è a conduzione biologica, e la conversione sarà com-
pletata con la vendemmia 2024, rendendo Ru�  no la più 

grande azienda vinicola bio della Toscana. Già nel 2018 tut-
te le tenute hanno ottenuto la certi� cazione internazionale 
“Biodiversity Friends” per la conservazione della biodiversità 
in viticoltura. Gli obiettivi per il 2025 prevedono di rendere 
la propria � liera al 100% sostenibile, facendo da traino anche 
per le realtà più piccole del proprio indotto.
«È fondamentale che un’impresa vitivinicola che si voglia de-
� nire sostenibile», spiega Sandro Sartor, presidente e AD di 
Ru�  no, «adotti dei sistemi produttivi e delle condotte che 
preservino le risorse naturali, ne a�  nino le modalità di uti-
lizzo e migliorino anche le condizioni sociali ed economiche 
del proprio territorio».
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