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Sorsi di felicità Quotidiana

Franciacorta
Una giornata alla scoperta di uno territori enologici più
affascinanti della Lombardia. Visita a una mitica
Cantina e pranzo in una trattoria tipica.
Data: maggio 2012.

Notte a La Court
Un evento straordinario, una serata nel Vigneto artistico
de La Court dove nasce la mitica Barbera Docg
di Michele Chiarlo tra assaggi di specialità golose
e di grandi vini.
Data: 7 luglio 2012.

Monsieur Merlot
La prossima serata “vip” dell’enoluogo vedrà protagonista uno dei più grandi vitigni del mondo: il Merlot, “il padre”
di alcuni tra i più ricercati (e cari...) vini di tutti i tempi. Il nostro viaggio sarà alla scoperta di alcune grandiose
espressioni italiane e inizierà in Trentino per concludersi alla grande con il Masseto, che è arrivato a raggiungere,
nelle aste vinicole internazionali, il valore di migliaia di euro.

I protagonisti:
- Bossi Fedrigotti - Fojaneghe, Vigneti delle Dolomiti Igt 2007
- Luce della Vite - Luce, Toscana Igt 2007
- Falesco - Montiano, Lazio Igt 2008
- Planeta - Merlot, Rosso di Sicilia Igt 2007
- Tenuta dell’Ornellaia - Masseto, Toscana Igt 2007

Data: 3 maggio 2012. Ore 20.00.
Il costo della serata è di Euro 70 a persona. Posti limitati. Prenotazione obbligatoria.

VIAGGI

CORSI�VIAGGI�DEGUSTAZIONI VINI

Il vino:
Amarlo
Berlo

Capirlo

CCOORRSSII

INCONTRI

Il 1° livello del corso certificato         
Otto lezioni (da 120 min. 20.00 > 22.30) 
per scoprire che cosa c’è dentro il calice e dietro il mito del vino.
Inizio corso: mercoledì 9 maggio 2012.
Iscrizione: € 350 (€ 600 se vi iscrivete in coppia), inclusi l’assaggio di 3 grandi vini 
a lezione e una confezione da 6 calici da degustazione Italesse. Il programma del corso: 

1. Introduzione: perché il vino è un mistero affascinante
2. La base di ogni capolavoro: il vigneto
3. La vinificazione (dal mosto al vino)
4. Comincia il viaggio (maturazione e invecchiamento)
5. I bianchi della tradizione italiana
6. I rossi della tradizione italiana
7. Le tecniche di degustazione
8. Teoria e tecnica dell’abbinamento
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Degustazioni 
Siamo pronti! Finalmente all’enoluogo è possibile godersi qualche attimo di gioia e di buon gusto, con le nostre proposte 
di vini al calice, a partire da 4 euro, in abbinamento a selezioni di salumi e formaggi artigianali, direttamente 
dai produttori di tutta Italia. Dal martedì al sabato, dalle 10.30 alle 19.30. Il giovedì e il venerdì orario prolungato fino alle 21.30!

Le “Proposte indecenti”
Ancora non sapete che all’enoluogo, ogni mese, ruotano grandi vini a un prezzo eccezionale, scontati del 50%? Entrate… e vedrete.

L’enoluogo-card
Ricordatevi di ritirare la vostra carta personale: ogni 10 bottiglie acquistate riceverete 
in omaggio 1 bottiglia tra le “proposte indecenti”!

CONSEGNE A DOMICILIO 

MARIO ROSSI

Prossimamente all’enoluogo

Info: enoluogo@civiltadelbere.com - facebook.com/enoluogo - � 02.91.32.44.62


